
Gourmet Pie and Wine Pairing | R90
F r e e R a n g e C h i c k e n P i e w i t h V a n Z i j l B u s h v i n e C h e n i n B l a n c
M e l a n z a n e P i e w i t h V a n Z i j l S a u v i g n o n B l a n c
L a m b S h a n k P i e w i t h V a n Z i j l S h i r a z / M o u r v è d r e

T r a d i t i o n a l B o b o t i e w i t h V a n Z i j l C o f f e e P i n o t a g e

Pomula Pop Tasting | R50
M o s c a t o S p u m a n t è | P a s s i o n F r u i t | P o m e g r a n a t e / M a r u l a

B e r r y / V a n i l l a

Standard Tasting | R50
Y o u r o w n s e l e c t i o n o f 5 w i n e s f r o m o u r w i n e l i s t

Sophie Terreblanche Tasting | R50
S h o r t w o o d S a u v i g n o n B l a n c 2 0 2 0
I m b u k o S a u v i g n o n B l a n c 2 0 2 0
V a n Z i j l S a u v i g n o n B l a n c 2 0 2 0
V a n Z i j l P i n k S a u v i g n o n B l a n c 2 0 2 0
D u P l e v a u x S a u v i g n o n B l a n c 2 0 1 8

Blind Tasting | R50
C o m p l e t e a b l i n d t a s t i n g s h e e t a n d t e s t y o u r k n o w l e d g e
* S t a n d a c h a n c e t o w i n a n I m b u k o h a m p e r ! ! !

V a n Z i j l R e s e r v e T a s t i n g | R 8 0
V a n Z i j l R e s e r v e B l u e I n k B o r d e a u x B l e n d 2 0 1 6
V a n Z i j l R e s e r v e B l u e I n k R h o n e B l e n d 2 0 1 8
V a n Z i j l R e s e r v e R e d I n k S h i r a z 2 0 1 7
V a n Z i j l E l i z a b e t h F r a n c o i s n e t t e M C C 2 0 1 7

T a s t e o u r M C C | R20
A d d R 1 0 t o a n y o f o u r t a s t i n g s a n d t r y o n e o f o u r e l e g a n t M C C ’ s

Glass of wine | R30
A n y w i n e o f y o u r c h o i c e e x c l u d i n g t h e D u P l e v a u x r a n g e o r B l u e
I n k

M e n u



F O O D (Prepared On  Order)

C h o o s e y o u r s n a c k s
D r o e w o r s R 3 5

O l i v e s R 3 5

C i a b a t a & o l i v e o i l R 3 5

B i l t o n g R 3 5

F a r m s t y l e G o u r m e t P i e | R 7 0
L a m b S h a n k / C h i c k e n , L e e k & M u s h r o o m

P i e & W i n e L u n c h C o m b o | R 9 0
A F a r m s t y l e G o u r m e t p i e s e r v e d w i t h a g l a s s o f w i n e o f y o u r c h o i c e

G o u r m e t C o c k t a i l P i e s | R 5 5
C h i c k e n / M e l a n z a n e / L a m b S h a n k / B o b o t i e

F a r m h o u s e T o a s t i e s | R 5 5
3 C h e e s e s , H a m & C h e e s e , C a p r e s e

P l a t t e r f o r 2 | R 1 5 5
A s e l e c t i o n o f c h e e s e , b i l t o n g , s a l a m i s t i c k s , c r a c k e r s , o l i v e s a n d
p r e s e r v e s .

B e v e r a g e s
S t e l l e n b r a u C r a f t  B e e r  3 3 0 m  |  R 3 0

M i n e r a l  W a t e r  5 0 0 m l  |  R 2 0  - S t i l l  /  S p a r k l i n g

T e a  |  R 2 5

C a p p u c c i n o  R 3 0 | A m e r i c a n o  R 2 0 | L a t t e  R 3 0 | E s p r e s s o  R 1 5

D o u b l e  e s p r e s s o  R 3 0

F i l t e r  C o f f e e  R 2 5

J u i c e  B o x  |  R 1 5

M i l k  S h a k e  |  R 4 5  – C h o c o l a t e ,  V a n i l l a ,  S t r a w b e r r y

H o t  C h o c o l a t e  |  R 3 5
P o m u l a G r a p e  J u i c e  |  R 4 0  p e r  7 5 0 m l  b o t t l e

(If wine is, unfortunately, not your thing)



Farm Produce
H o m e  M a d e  W i t h  L o v e !

Elsabe's Jam (Pinotage, Shiraz, Cabernet, Merlot) R 50

Elsabe's Tomato Jam R 50

Van Zijl Jam (Coffee Pinotage, Butterscotch Shiraz, Vanilla Cabernet) R 50

Elsabe's Pinotage Relish OR Curry Sultanas R 50

Elsabe’s Groen Vye R55

Elsabe's Green / Black Olives R 45

Elsabe's Extra Virgin Olive Oil (500ml) R 75


	Slide Number 1
	Slide Number 2
	Slide Number 3

